CABERNET
SAUVIGNON
2014

BRDA

Q%
ferdinand

Matjat Cetrtié

CABERNET
SAUVIGNON

KLET
CELLAF
ferdinand
Matjaz Cetrtié
OPIS VINA

Barva: intenzivno rubinasto rdeca

Vonj: intenziven vonj rde¢ega jagodicevja

Okus: poln, saden z nezno taninsko hrbtenico

Priporocena hrana: meso na Zaru, jedi iz divja¢inskega mesa

Temperatura serviranja: 16-18 °C

NACIN PRIDELAVE

Vinograd: Kalche

Gojitvena oblika: enojni gujot, 4000 trt/ha

Donos: do 6000 kg/ha

Vinifikacija: grozdje ro¢no potrgamo, ga v kleti specljamo in pustimo
macerirati osem dni, od tega prva dva na 10 °C, da pridobimo
oziroma ohranimo ¢im ve¢ sadnosti, tipiénc za cabernet sauvignon.
Vino spre$amo in preto¢imo v posode iz nerjavedega jekla, v katerih
se fermentacija dokonda, kasneje pa poteka Se bioloski razkis, ki da

vinu eleganco in mehkobo.

PARAMETRI VINA

Letnik: 2015
Alkoholna stopnja: 12,5 %
Kislina: 5,3 g/l
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